
Postres  
 

* Cremoso mousse de Chocolate de Pichari al 70%, 
con sal de Maras, frutosa crema de Lúcuma, 
tierra de Chocolate y Pistacchio craquelado. 

                                                      S/ 35 
 

* Biscochito de Castaña amazónica, Chirimoya fresca 
con jugo de Naranja al Pisco y acompañado 

con helado de “Dulce de Leche”. 
S/ 34 

 
* Cremosa Tapioca con Leche de Coco, en crocante de Coco, 

sobre Mango salteado en burbujeante espumante 
y acompañado con fresco helado de Hierba Luisa. 

S/ 35 
 

* Vistosas Fresas en reducción de Oporto y Especias, 
con un heladito de Pisco para acompañar. 

S/ 34 
 

* Mil hojas de Mango y crema pastelera al Kión 
con un cremoso helado de Albahaca. 

S/ 34 
 

Para acompañar nuestros postres … 
 

* Pisco, Pregunta por nuestras variedades!!! 
* Santa Julia, Cosecha Tardía   S/ 28 

* Oporto Malamado   S/ 34 
* Matacuy      S/ 32 

 
 

Lágrimas de café … 
* Shots de Espresso con un toque de Kahlua, Anís, 
Cointreau, Baileys, o Frangelico… coronados con 

una bolita de helado de Vainilla.       S/ 25 
 
 
 



 
Aroma a Café…. 

 

Espresso.........................S/ 10 
Americano….…............S/ 10 
Macchiato……...….....S/ 10                                                            
Con leche…..….……...S/ 12 
Latte…………...….....S/ 12 
Cappuccino…...………S/ 12 

 
 
 

Tés 
 

Té Negro  
English Breakfast, sabrosa mezcla de finas hojas de Té. 

 

Té Aromatizado  
Earl Grey, Té negro saborizado con aceites de bergamota. 

 

Darjeeling, Sabor suave, vivaz y muy aromático. 
 

Té Verde  
Té verde de Lamay con hierbas antioxidantes. 

 

S/ 15    
 

Infusiones de Hierbas naturales  
Manzanilla, Hierbaluisa, Anís, Mate de Coca. 

 

S/ 13 
 
 
 
 
 



Desserts 
 
 

* A rich chocolate mousse with “lucuma” drops,  
sprinkled with rock salt from Maras & smashed pistachios.     

  S/35 
 

* We use amazonic nuts to make a delicious bizcocho. 
Served beside sweet milk ice-cream. Topped with fresh  

custard apple, orange syrup, and a dash of Pisco.   
   S/34 

 
* Warm Tapioca in subtle coconut milk in a toasted coconut  

curl with fresh mango pieces sauteed in sparkling wine &  
our delicious fragant “lemongrass” ice cream.     

 S/35 
  

* Warm strawberries in a rich spiced port sauce. 
with Pisco ice-cream.      

S/34  
 

* Crisp pastry squares with chocolate flakes,  
stacked with sliced mango & ginger cream.  

Served with homemade creamy basil ice-cream.    
 S/34 

 

Lovely with our desserts 
 

* Pisco, Ask for our varieties!!!           
* Santa Julia, Cosecha Tardía   S/28  

* Oporto Malamado   S/34  
* Matacuy      S/32     

 
 

Coffee drops… 
Shots of espressos with a dash of kahlua,  

baileys, anis, Cointreau or Frangelico.  
Topped with a blob of vanilla ice cream. A great quick fix.    

  S/25 
 

 

 



 

Our Coffee 
 

Espresso.........................S/ 10 
Americano….…............S/ 10 
Macchiato……...….....S/ 10                                                            
Con leche…..….……...S/ 12 
Latte…………...….....S/ 12 
Cappuccino…...………S/ 12 

 
 

 
 

 
 
 

Teas 
 

Black Tea 
 

English Breakfast, a mix of the finest tea leaves. 
 

Aromatic Tea 
Earl Grey, a black tea flavored with bergamot oil 

Darjeeling, soft flavored, but alive & very aromatic. 
 

 

Green Tea 
Green Tea from Lamay with anti-oxidant herbs.   

  

S/15    
 

Infusions Herbal Tea 
Camomille, Lemongrass, Aniseed, Coca Leaf Tea. 

 

S/13 
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